
Prickelnd, erfrischend
zum Einstimmen

KL ASSIKER & TRENDIGES

Aperitif
Hausaperitif� 7,00
Prosecco · Holunder

Prosecco DOC Treviso · Extra Dry� 6,80
Val d‘Oca · Valdobbiadene, Italien

Grüner Veltliner Sekt · Klassik g.U. · Bio� 7,20
Zuschmann-Schöfmann · Martinsdorf, Niederösterreich

Wermut� 6,50
Weinhof Locknbauer · Tieschen, Steiermark

Ingwer-Orangen Spritz� 7,80

Limoncino Spritz� 7,80

Aperol Spritz� 7,80

Sherry · Campari · Martini · Pernod · Cynar� 6,50

Gin Tonic · Monkey 47� 13,50

Gin Tonic · Hendrick’s� 11,50

Gin Tonic · Bombay Sapphire� 10,50

Pfiff · Bier� 3,30
Fohrenburger · Bludenz, Vorarlberg

Alkoholfreies
Verjus Spritz� 6,00

Martini Vibrante · Tonic� 7,50

Ingwer-Orangen-Limonade� 6,50

Peters Holunderblüten-Limonade� 3,50 / 5,00

Apfel-Birne naturtrüb� 5,50
Dietrich, Lauterach

Apfel naturtrüb� 3,50
Rauch · Rankweil, Vorarlberg

Orangensaft mit Fruchtfleisch� 3,50
Rauch · Rankweil, Vorarlberg

Mangosaft · Johannisbeersaft� 4,00
Rauch · Rankweil, Vorarlberg



Off ene Weine
glasweise

VON UNS AUSGEWÄHLT

Unsere Hausweine
Grüner Veltliner, Qualitätswein 2022 1/8 l 4,00 00.00
Mittelbach · Rohrendorf bei Krems, Niederösterreich  1/4 l 8,00 00.00

Rosé, Landwein  1/8 l 4,00 00.00
Hofbauer · Unterretzbach, Weinland  1/4 l 8,00 00.00

Blauer Zweigelt, Landwein  1/8 l 4,00 00.00
Edlinger · Palt, Niederösterreich  1/4 l 8,00 00.00

Weissweine aus der 0,75 l Flasche:
Weissburgunder DAC 2022 1/8 l 6,00 9,90
Frühwirth · St. Anna am Aigen · Steiermark

Chardonnay 2020 1/8 l 5,50 9,90
Durbacher Winzergenossenschaft eG · Baden, Deutschland

Furmint Reserve 2006 1/8 l 13.60 00.00
Wenzel · Rust, Burgenland

Grüner Veltliner Ried Achleiten · Smaragd 2021 1/8 l 11,50 22,20
Domäne Wachau · Dürnstein, Niederösterreich

Riesling Loibenberg · Smaragd 2018 1/8 l 16,80 00.00
Knoll · Loiben, Niederösterreich

Rotweine aus der 0,75 l Flasche:
Blaufränkisch Perfektion · Bio 2021 1/8 l 6,00 9,80
Kaiser · Kleinhöfl ein, Burgenland

Pràgal Rosso Verona IGT Cor · ME · SY · Bio 2020 1/8 l 6,60 10,50
Tenuta Santa Maria di Gaetano Bertani, Veneto, Italien

St. Laurent Reserve 2019 1/8 l 12,60 xx,x0
Schloss Gobelsburg · Langenlois, Niederösterreich

Anna-Christina Ried Bärnreiser 1ÖTW ZW · ME · CS 2018 1/8 l 13,80 28,00
Netzl · Göttlesbrunn, Niederösterreich

Praittenbrunn CS · ME 2013 1/8 l 17,20 38,90
Scheiblhofer · Andau, Burgenland

Pinot Noir 2017 1/8 l 36,00 99,90
Martha und Daniel Gantenbein · Fläsch, Schweiz

Unsere Weinkarte wurde für euch zusammengestellt von

Peter Schedler, Dipl. Sommelier & Gründungsmitglied VSOV und Philipp Knöpfel, WSET II

Jahrgangsänderungen vorbehalten



Das Gute mit 
Liebe gemacht

VON DER HEIMAT INSPIRIERT

Vorspeisen · Salate
Mousse vom geräucherten Alpensaibling von Rainer Stroppa, Nenzing� 14,50
Kohlrabi · Apfel · Radicchio Tardivo · Pinienkerne  C · G · O 

Frischkäse vom Föhrenhof, Brand� 13,00
Feldsalat · Rote Beete · Wasabi-Sesam · Himbeere  G · M · N · O

Bergbauernsalat� 7,50
Blattsalate · knusprige Speckstreifen · gehacktes Ei · Brandnerhof Salatsoße · Croûtons  A · C • M

Gemischter Salat� 7,20
Brandnerhof Salatsoße · Croûtons  A · C • M

Suppen
Erbsenschaumsuppe� 7,20
Mostbröckle vom Berghof Müller, Brand · Wasabi-Sesam  A · G · N · O

Kraftsuppe vom Tafelspitz� 6,60
Flädle · Grießnockerl  A • C • L

Unsere Empfehlung
Weißer & grüner Stangenspargel� 23,50 
Neue Kartoffen · Butterschaumsoße · Haselnuss   C · G · L · O 

Dazu eine Portion Saftschinken		  5,50

Filet vom Alpensaibling von Rainer Stroppa, Nenzing� 34,50
Geschmorte Minipaprika · Wildreis · Safransoße  A • G · O

Gebratene Ländle Kalbshuft� 33,20
Weißer Stangenspargel · neue Kartoffeln · Butterschaumsoße  C · G · L · O

Lammrücken à la Provence� 34,80
Grüne Bohnen · Bratkartoffel · Thymian-Knoblauch-Tomatenjus  A · L · O

Ländle Kalbsrahmgeschnetzeltes Zürcher Art� 27,90
Champignons · Rösti  G · L · O

Gekochter Tafelspitz · Bio� 29,50
Wirsing à la crème · Rösti · Kren  G · L

Ländle Schweineschnitzel Wiener Art� 21,20
Pommes Frites  A • C



Vom Grill · Premium Angusrind · Argentinien
Filetstreifen� 32,50
Pfefferrahmsoße · Tagliolini  A • C • G · L · O

Filetsteak 200 g� 33,80
	 mit Kräuterbutter  G 

	 oder Pfefferrahmsoße  G • L • M · O

Pommes Frites · Tagliolini A · C · G · Wildreis G� 5,50 

Frisches Marktgemüse G · Rösti G� 6,50

Frühlingsmenü
Frischkäse vom Föhrenhof, Brand
Feldsalat · Rote Beete · Wasabi-Sesam · Himbeere 

	 1 Glas 2022 Weißburgunder DAC · Frühwirth · St. Anna am Aigen, Steiermark

Erbsenschaumsuppe
Mostbröckle vom Berghof Müller, Brand · Wasabi-Sesam

Gebratene Ländle Kalbshuft
Weißer Stangenspargel · neue Kartoffeln · Butterschaumsoße 
	 1 Glas 2021 Grüner Veltliner Ried Achleiten · Smaragd · Domäne Wachau · Dürnstein, Niederösterreich

Mandeltårta
Preiselbeersorbet 
	 1 Glas 2018 Gelber Muskateller Beerenauslese · Wenzel, Burgenland

oder 
 
Verschiedene Käse aus dem Brandnertal� Menü 62,60 
	 1 Glas 2018 Gelber Muskateller Beerenauslese · Wenzel, Burgenland� Weinbegleitung 23,50

Österreichmenü
Bergbauernsalat
Blattsalate · knusprige Speckstreifen · gehacktes Ei · Brandnerhof Salatsoße · Croûtons

Kraftsuppe
Flädle · Grießnockerl

Gekochter Tafelspitz
Wirsing à la crème · Rösti · Kren

Bourbon-Vanilleeis · Steirisches Kürbiskernöl� Menü 48,50
Süß-salzige Kürbiskerne



Desserts
Mandeltårta� 12,50
Preiselbeersorbet  C · G · H

Orangen Kardamom-Semifreddo� 13,50
Granatapfel · Haselnusscrunch  A · C · G · H · O

Mousse von der Callebaut Zartbitterschokolade� 12,70
Bourbon-Vanilleeis · Sahne  C • G

Creme Brûlée  C • G� 7,90

Apfelstrudel  A • C • G� 6,50 

	 mit Sahne  G� 7,50 

	 mit einer Kugel Eierliköreis  C • G� 8,20

Heiße Liebe� 8,80
Bourbon-Vanilleeis · heiße Himbeeren · Sahne  C · G

Klein & fein
Bourbon-Vanilleeis · Steirisches Kürbiskernöl� 6,80
Süß-salzige Kürbiskerne  C • G • H

Affogato� 6,50
Espresso · Bourbon-Vanilleeis  C • G

Zitronensorbet · Vodka  O� 6,50

Amore� 7,50
Bourbon-Vanille · Disaronno · Amaretti  C · G · O

Feines Gefrorenes  hausgemacht*

Bourbon-Vanille C • G · Schokolade G · Erdbeere G · Pistazie G · H 

Salted Caramel G · H · Sauerrahm* G · Eierlikör* C · G · O 

Zitronensorbet · Preiselbeersorbet* · Zwetschgensorbet*

	 Eine Kugel� 3,50

	 Jede weitere Kugel� 3,00

	 Portion Sahne  H� 1,00

Kuh & Ziege
Käse aus dem Brandnertal von der Alpe Rona und der Hofkäserei Kegele� 12,50
Brot · Butter  A • G



Fonduekreationen 
für gemütliche Winterabende

AUF VORBESTELLUNG (EIN TAG IM VOR AUS) AB 2 PERSONEN

Käsefondue
Klassisch� p.P. 27,00 
	 Brotwürfel · Apfelspalten  A · C · O · G 
	 Salat nach Wahl

Älpler� p.P. 29,00
	 Gebratene Speckstreifen · Kräuter · Brotwürfel · Apfelspalten  A · C · O · G 
	 Salat nach Wahl

Fleischfondue
Chinoise� p.P. 40,00
	 200 g Rindshuftscheiben 
	 Rinderbouillon mit Gemüsestreifen  L 
	 Pommes Frites · Basmatireis  G 
	 verschiedene pikante Soßen  C · G · M 
	 Salat nach Wahl

Gourmet� p.P. 42,00
	 200 g Rindshuft- und Putenbrustscheiben · Scampi 
	 Rinderbouillon mit Gemüsestreifen und Champignons  L 

	 Pommes Frites · Basmatireis  G 
	 verschiedene pikante Soßen  C · G · M 
	 Salat nach Wahl



Lieber Gast
Für die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden 

kulinarischen Regionen wurden wir von der AMA Marketing GesmbH mit 

dem AMA GENUSS REGION Siegel ausgezeichnet und zertifiziert.

Es garantiert standardisierte Qualität, regionale Herkunft und kulinarischen 

Genuss bei Gastronomiebetrieben. Als teilnehmender Betrieb halten wir 

klare Qualitätskriterien ein und werden von externen Kontrollstellen überprüft.

Folgende Produkte werden je nach saisonaler Verfügbarkeit bezogen:

Kalb-, Rind- und 
Schweinefleisch

Aus Vorarlberg oder Österreich · Walser, Meiningen, 
AGM, Bludenz · R & S Gourmets, Salzburg

Milchprodukte Ausschließlich aus Vorarlberg · Vorarlberg Milch, Feldkirch

Rohmilchbutter Hofkäserei Kegele, Bürserberg

Eier aus Bodenhaltung Ausschließlich aus Vorarlberg · Sennhof, Rankweil

Obst und Gemüse 
(ganzjährig und saisonal)

Nach Verfügbarkeit aus Österreich und der Bodenseeregion 
Fruchtexpress Grabher, Frastanz · R & S Gourmets, Salzburg

Saibling Ausschließlich aus Vorarlberg · Rainer Stroppa, Nenzing

Käsespezialitäten Bergkäse · Alpe Rona, Bürserberg 
Frischkäse · David Meyer, Föhrenhof, Brand 
Hart- und Weichkäse · Hofkäserei Kegele, Bürserberg

Kräuter, Gewürze, Essig und Öle Dietrich Kostbarkeiten, Höchst · Acetaia Pecoraro, Klosterneuburg 
Fruchtexpress Grabher, Frastanz · Wiberg, Salzburg · Sonnentor, Waldviertel 

Edelbrände aus heimischem Obst Toni Kuthan, Bürserberg · Harald Schobel, Höchst

Die 14 Allergene
A	 ·	Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

B	 ·	Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C	·	Eier von Geflügel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D	·	Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelatine)

E	 ·	Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F	 ·	Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G	·	Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H	·	Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L	 ·	Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M	·	Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N	·	Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

O	·	Schwefeldioxid und Sulfite

P	 ·	Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R	 ·	Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Falls Sie Allergiker:in sind, sprechen Sie uns bitte an. Wir informieren Sie selbstverständlich gerne 
ausführlich über die Zubereitung unserer Speisen und bieten wo immer möglich Alternativen an.

Alle Angaben sind nach bestem Wissen sorgfältig von uns zusammengetragen. 
Unsere Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

GASTRONOMIE


