Prickelnd, erfrischend
zum Einstimmen

KLASSIKER & TRENDIGES

Leicht & Spritzig

Ingwer-Orangen Spritz 8,70

Goba Mineralquelle & Manufaktur - Gontenbad, Schweiz

Rosé Brut Reserve g.U. - BB - ZW - SY - Bio 7,90

Zuschmann-Schoéfmann - Martinsdorf, Niederdsterreich

Bergamotte-Birnen Spritz 8,00

Herb & Aromatisch

Wermut WeiB 7,70

Weinhof Locknbauer - Tieschen, Steiermark

Vermut Rot vO Luschnou 8,00

Vermut Elixiere - Lustenau, Vorarlberg

GinVera (vVermut &Gin) vO Luschnou mit Tonic 13,50

Vermut Elixiere - Lustenau, Vorarlberg

Gin Tonic - Monkey 47 14,50
Hendrick's 12,50
Bombay Sapphire 12,00

Klassiker

Hausaperitif 7,70

Prosecco - Peters Holunderbliten-Sirup

Prosecco DOC Treviso - Extra Dry 7,00

Val d'Oca - Valdobbiadene, Italien

Sherry - Martini - Pernod - Cynar 6,50

Campari - Soda 7,50

Orange 7,70

Alkoholfrei

Verjus Spritz 6,50

Barbara Ohlzelt - Zobing, Niederdsterreich

Martini Vibrante - Tonic 7,50

Ingwer-Orangen-Limonade 7,50

Goba Mineralquelle & Manufaktur - Gontenbad, Schweiz

Bergamotte-Birnen-Limonade 6,80

Peters HolunderblUten-Limonade 450/5,50

Apfel-Birne naturtrub 5,50

Dietrich - Lauterach, Vorarlberg



Offene Weine
glasweise

VON UNS AUSGEWAHLT

Typisch osterreichisch aus der Literflasche

Gruner Veltliner, Qualitatswein 2022 1/81 4,20
Mittelbach - Rohrendorf bei Krems, Niederdsterreich 1/41 8,40
Rosé, Landwein 1/81 4,20
Hofbauer - Unterretzbach, Weinland 1/41 8,40
Blauer Zweigelt, Landwein 1/81 4,20
Edlinger - Palt, Niedertsterreich 1/41 8,40

Weissweine aus der 0,751 Flasche
Chardonnay Carnuntum - Brandnerhof Edition - Bio 2023 1/81 5,90

Netzl - Gottlesbrunn, Niederdsterreich

Welschriesling 2023 1/81 6,50
Velich - Apetlon, Burgenland

Handwerk Riesling - Bio 2021 1/81 10,80

Sommer - Donnerskirchen, Burgenland

Furmint Alte Reben 2021 1/81 13,80

Michael Wenzel - Rust, Burgenland

Cool Red aus der 0,751 Flasche

Handwerk Little Sister Red - ZW - BF - ME - CS - Bio 2023 1/81 8,60

Sommer - Donnerskirchen, Burgenland

Rotweine aus der 0,751 Flasche
Blaufrankisch Perfektion - Bio 2023 1/81 6,50

Kaiser - Kleinhoflein, Burgenland

Cabernet Sauvignon Premium - Bio 2017 1/81 10,50

Schwarz - Schrattenberg, Niederdsterreich

Amarok - ZW - CS - ME - Bio 2021 1/81 1,40

Artner - Hoflein, Niederdsterreich

Syrah - Bio 2017 1/81 18,80

Weingut Dorli Muhr - Prellenkirchen, Niederdsterreich

Blauburgunder Barrique 2015 1/81 9,90
Weinhof Tschirky - Hallau, Schweiz

Le Sughere di Frassinello IGT - S - CS - ME 2022 1/81 11,00

Rocca di Frassinello - Maremma, Italien

Gran Elias Mora 2015 1/81 1700

Bodega Elias Mora - San Roman de Hornija - Castillay Ledn, Spanien



Das Gute mit
Liebe gemacht

VON DER HEIMAT INSPIRIERT

Vorspeisen - Salate
Frischkaseterrine (Kuh & Ziege) 14,50

Pflicksalat - WinterrUben-Pickles - Granatapfel - Haselnussgremolata - Estragon M

Nordsee-Krabbensalat 15,50
Gurke - Radieschen - Dill - Apfel - Krabbenchip - Senfkaviar

Bergbauernsalat 8,20
Blattsalate - knusprige Speckstreifen - gehacktes Ei - Brandnerhof SalatsoBe - Crod0tons M

Gemischter Salat 7,80

Brandnerhof SalatsoBe - Cro0tons C-M

Suppen

Pastinakenschaumsuppe 8,50
Nordseekrabben - Kafirlimette - Crunch G

Kraftsuppe vom Tafelspitz 7,80
Fladle - GrieBnockerl A-C-G-L

Tomatensuppe 7,00
Basilikum

Vegetarisch - Vegan

Wirsingstrudel 25,50
Kartoffel-Frischkasefullung, Fohrenhof Brand - Haselnussgremolata - Estragon - Schaum A-.C-G

Randig-Gnocchi (vegan) 25,00
Rote-Beete - Wintergemuse - Estragon - schwarzer Knoblauch - Panko A

Fisch & Fleisch vom Grill

Alpensaiblingfilet von Rainer Stroppa, Nenzing 36,50

Wintergemduse - SafransofB3e - Basmatireis - Macadamia G-H

Filetspitzen - Premium Angusrind, Argentinien 35,50
PfefferrahmsoBe - Tagliolini A-C-G-L-0O

Filetsteak 200 g - Premium Angusrind, Argentinien 36,00
mit Krauterbutter G
oder PfefferrahmsoBe G-L-M:-0

Pommes Frites - TaglioliniA-c -G - Basmatireis G 6,00
Rosti G - Frisches Marktgemise G - Wirsing a la Créme A- G 7,00



Klassiker

Landle Kalbsrahmgeschnetzeltes
Champignons - Rosti G-L-0

Geschmorte Entenkeule 180 g mit Knochen, Frankreich
Schupfnudeln - Wirsing a la creme - Haselnussgremolata - Demi-Glace A-C-G-0
2 Stuck Keulen
Gekochter Tafelspitz von der Kalbin - Bio
WurzelgemUse - ROsti -Kren L
dazu Wirsing alaCreme A-G

Landle Schweineschnitzel Wiener Art (optional glutenfrei)
Pommes Frites A-C-G

Winter Genussmenu

Frischk&seterrine (Kuh & Ziege)
Pflicksalat - Winterruben-Pickles - Granatapfel - Haselnussgremolata - Estragon

Pastinakenschaumsuppe
Nordseekrabben - Kafirlimette - Crunch

Geschmorte Entenkeule 180 g mit Knochen, Frankreich
Schupfnudeln - Wirsing a la creme - Haselnussgremolata - Demi-Glace

Pavlova
Baiser - Tonka-Ricottacreme - Bitterorangensorbet - Kumquat - Pistazie

Desserts

Pavlova
Baiser - Tonka-Ricottacreme - Bitterorangensorbet - Kumquat - Pistazie C-G-H

Belgisches Schokoladenmousse
Bourbon-Vanilleeis - Sahne c-G-H

Creme Brilée c-a

Affogato

Espresso - Bourbon-Vanilleeis c-G

Heile Liebe

Bourbon-Vanilleeis - heiBe Himbeeren - Sahne C-G

Zemma
Dessertvariation «Zemma» fUr 2 Personen

Gemeinsam genieBen, Momente teilen, Erinnerungen schaffen —das lieben wir im Brandnertal,
das macht uns einzigartig. Zusammensein kann man Uberall —bei uns sind wir «xzemma»».

Kuh & Ziege

Kése aus dem Brandnertal
Brot - Butter A-G

Ergdnzend zur Speisekarte erwarten Sie saisonale Empfehlungen
unseres Kuchenchefs, die wir Ihnen gerne personlich vorstellen.

33,20

28,00
32,00
34,50
7,00

23,20

MenU 61,50

13,50

15,00

8,80
7,00

10,50

26,00

15,00



Fonduekreationen
fiir gemiitliche Winterabende

AUF VORBESTELLUNG (EIN TAG IM VORAUS) AB 2 PERSONEN

Kasefondue

Klassisch
Brotwdrfel - Apfelspalten A-C-0-G
Salat nach Wahl

Alpler
Gebratene Speckstreifen - Krauter - Brotwurfel - Apfelspalten A-C-0-G
Salat nach Wahl

Fleischfondue

Chinoise
200 g Rindshuftscheiben
Rinderbouillon mit Gemusestreifen L
Pommes Frites - Basmatireis G
verschiedene pikante SoBen C-G-M
Salat nach Wahl

Gourmet
200 g Rindshuft- und Putenbrustscheiben - Scampi
Rinderbouillon mit Gemusestreifen und Champignons L
Pommes Frites - Basmatireis G
verschiedene pikante SoBen C-G-M
Salat nach Wahl

p.P. 29,50

p.P. 31,50

p.P. 43,00

p.P. 45,50



Lieber Gast

—  AMA ——
Fur die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden GENUSS
kulinarischen Regionen wurden wir von der AMA Marketing GesmbH mit REGION

dem AMA GENUSS REGION Siegel ausgezeichnet und zertifiziert.

GASTRONOMIE

Es garantiert standardisierte Qualitat, regionale Herkunft und kulinarischen
Genuss bei Gastronomiebetrieben. Als teilnehmender Betrieb halten wir
klare Qualitatskriterien ein und werden von externen Kontrollstellen Uberprift.

Folgende Produkte werden je nach saisonaler Verfugbarkeit bezogen:

Kalb-, Rind- und Schweinefleisch Aus Vorarlberg und Osterreich - Salzgeber, Tschagguns - R&S Gourmets, Salzburg

Milchprodukte AusschlieBlich aus Vorarlberg - Vorarlberg Milch, Feldkirch
Rohmilchbutter Hofkaserei Kegele, BUrserberg

Eier aus Freilandhaltung AusschlieBlich aus Vorarlberg - Sennhof, Rankweil

Obst und Gemuse Nach Verfugbarkeit aus Osterreich und der Bodenseeregion
(ganzjahrig und saisonal) Fruchtexpress Grabher, Frastanz - R&S Gourmets, Salzburg
Saibling AusschlieBlich aus Vorarlberg - Rainer Stroppa, Nenzing
Késespezialitdten Bergkase - Alpe Rona, BUrserberg

Frischkéase - David Meyer, Fohrenhof, Brand
Hart- und Weichkése - Hofkaserei Kegele, Burserberg

Krauter, Gewirze, Essig und Ole Dietrich Kostbarkeiten, Hochst - Acetaia Pecoraro, Klosterneuburg
Fruchtexpress Grabher, Frastanz - Wiberg, Salzburg - Sonnentor, Waldviertel

Edelbrande aus heimischem Obst Toni Kuthan, Burserberg - Harald Schobel, Hochst

Die 14 Allergene

- Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Eier von Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auBer Fischgelatine)
- ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Milch von Saugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
- Schalenfrichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

- Schwefeldioxid und Sulfite

- Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

T U Oz T T I G TMmMOO® >

- Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Falls Sie Allergiker:in sind, sprechen Sie uns bitte an. Wir informieren Sie selbstversténdlich gerne
ausfUhrlich Uber die Zubereitung unserer Speisen und bieten wo immer moglich Alternativen an.

Alle Angaben sind nach bestem Wissen sorgféltig von uns zusammengetragen.
Unsere Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



